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DE NOVEMBRO DE 2022
Teatro do SESI/FIERGS
PORTO ALEGRE/RS

VI CONGRESSO E CENTRAL DE NEGOCIOS BRASIL
SUL DE AVICULTURA, SUINOCULTURA E LATICINIOS
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PROGRAMAGAO:

08h30min - Abertura
Nestor Freiberger - Presidente do Conselho Diretivo da Organizagdo Avicola do Estado do Rio Grande do Sul (ASGAV/SIPARGS)
Helena Pan Rugeri - Superintendente do Ministério da Agricultura Pecudria e Abastecimento no RS (MAPA/RS)

* Painel: Modernizacao Industrial
08h40min - Sistemas digitais de Autocontrole - Otimizando Processos no Controle de Qualidade

Palestrante: Marcelo Nalin - Empresa i-PAC SIOSI

09h - Inspecao de Produtos de Origem Animal e os Desafios Relacionados ao Crescimento da Producao de Alimentos
Palestrante: Ana Lucia de Paula Viana - Diretora do Servigo de Inspegao Federal - Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento (MAPA/DF)

Coordenador/Debatedor: Gustavo Demori - JBS/SEARA

* Painel: Atualizagoes e Tendéncias Regulatorias
09h40min - Perspectivas com a Inspe¢ao Baseada em Analise de Riscos
Palestrante: Liris Kindlein - Professora da Universidade Federal do Rio Grande do Sul (UFRGS)

10h - Inspegao Baseada no Manejo de Riscos: Desafios e Oportunidades
Palestrante: Sulivan Alves - Diretora Técnica da Associacao Brasileira de Proteina Animal (ABPA)

Coordenador/Debatedor: Gustavo Schiavo - Agrosul Alimentos
10h30min - Milk Break

o Painel: Controle de Qualidade A
11h00min - Atualizagoes em Boas Praticas de Produgao com Enfase no Controle de Salmonelas

Palestrante: Marcos Antdnio Dai Pré - Consultor Técnico Corporativo Area de Sanidade - BRF Brasil Foods

11h20min - Estratégias para Melhorar os Processos de Abate e Rendimentos Finais
Palestrante: Eder Barbon - Especialista de Processos de Qualidade Cobb-Vantress

11h40min - Qualidade da Carne em Frigorificos - Processos e Conceitos
Palestrante: Humberto Cunha - Médico Veterinario e Consultor da HC Food Consulting & Training

Coordenadora: Amanda Barros - Gerente Técnica da Associagao Brasileira de Proteina Animal (ABPA)
Debatedor: Cassiano Bevilagua - Diretor de Marketing da Cobh-Vantress na América do Sul

12h30min as 13h30min - Almogo

* Painel: Nova Rotulagem
13h30min - Atualizagoes nas Regras e Critérios na Rotulagem de Carnes e Derivados

Palestrante: Luana Caroline Alves Feitosa - Analista de Servigos Técnicos e Tecnoldgicos - SENAI Alimentos e Bebidas

14hs - Avaliagao da Industria sobre novos critérios de Rotulagem
Palestrante: Patricia Engster - Supervisora de Pesquisa e Desenvolvimento Cooperativa Languiru

Coordenador/Debatedor: Alexandra Langaro - Coordenadora da garantia da qualidade - Seara Alimentos
14h30min - Encerramento

Atualizada em 18/10/2022 as 11:40hs.
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